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Transport artykuléw spozywczych
w aspekcie wymagan prawnych

Transport of food products
with respect to legal requirements

Synopsis. W pracy dokonano analizy problematyki transportu artykutow spo-
zywczych w aspekcie wymagan prawnych oraz wybranych uwarunkowan tech-
nicznych. Celem pracy byta ocena procedury praktycznej aplikacji postanowien
konwencji ATP w zakresie dokumentacji, technicznych $rodkéw transportu
i monitorowania parametrOw warunkow przewozu oraz kierunkow rozwoju
w procesach transportu i logistyki produktow zywno$ciowych. Zastosowana
w pracy metodyka badania przedsi¢biorstwa dystrybucji produktéw spozywczych
oraz krytycznej analizy dokumentéw pozwolita na wskazanie gtéwnych wekto-
row optymalizacji proceséw przewozu zywnosci poprzez wdrazanie permanen-
tnego monitorowania stanu tadunku na kazdym etapie procesu logistycznego
i transportowego. We wnioskach wskazano takze na istotng rolg szkolen w proce-
sie optymalizacji przewozu zywnosci.

Stowa kluczowe: transport, logistyka, przewo6z zywnosci
Abstract. The paper analyzes the problem of transporting foodstuffs in terms

of legal requirements and selected technical conditions. The purpose of the
work was to evaluate the procedure of practically applying the provisions of
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the ATP Convention in the field of documentation, technical means of transport
and monitoring the parameters of transport conditions, as well as the directions
of development in the processes of transport and logistics of food products.
The methodology used in the study of the food products distribution enterprise
and the critical analysis of documents made it possible to identify the main
vectors of optimization of food transportation processes through the implementa-
tion of permanent monitoring of cargo conditions at each stage of the logistics
and transportation process. The conclusions also indicate the important role of
training in the process of optimizing food transportation.

Key words: Transport, logistics, food transport

Kody JEL: R41, R42

Wprowadzenie

Transport artykutéw spozywczych jest kluczowym elementem tancucha dostaw,
ktory ma bezposredni wpltyw na jakos¢ 1 bezpieczenstwo zywnosci. Proces ten obej-
muje przew6z produktow od producenta do kolejnych ogniw tancucha logistyczne-
go, przy czym jego poprawna realizacja wymaga spelnienia wielu rygorystycznych
norm 1 przepisow na kazdym etapie jego realizacji. W zwigzku z tym niezbg¢dne jest
zrozumienie przede wszystkim wymagan prawnych, ktore reguluja ten sektor, aby
zapewni¢, ze zywnos$¢ dostarczana do sklepow i konsumentow pozostaje bezpieczna
i zdatna do spozycia.

Transport artykutow spozywczych odgrywa kluczowa rolg w zapewnieniu dostep-
nosci §wiezej 1 bezpiecznej zywnosci na calym Swiecie. Dzigki sprawnemu syste-
mowi transportowemu mozliwe jest szybkie dostarczanie produktéw spozywczych
do konsumentéw, co ma znaczenie szczeg6dlnie w przypadku produktow tatwo si¢
psujacych, takich jak owoce, warzywa, mi¢so czy nabiat. Ponadto transport zywno-
Sci wptywa na gospodarke — wspiera rozw0j handlu zaréwno lokalnie, jak 1 na skale
mi¢dzynarodowa.

Celem pracy byla ocena procedury praktycznej aplikacji postanowien konwen-
cji ATP w zakresie dokumentacji, technicznych $rodkow transportu i monitorowania
parametrow warunkow przewozu oraz kierunkéw rozwoju w procesach transportu
i logistyki produktow zywnosciowych. Artykuty spozywcze to produkty pochodze-
nia roslinnego, zwierzecego lub mineralnego, ktore sg przeznaczone do konsumpcji
przez ludzi. Sg one zrédlem niezbednych sktadnikow odzywczych, takich jak biatka,
tluszcze, weglowodany, witaminy i1 mineraty, ktore sa konieczne do prawidtowego
funkcjonowania organizmu.

Artykuly spozywcze obejmujg zardwno surowe, nieprzetworzone produkty, jak i prze-
tworzone zywnosci, ktore zostaly poddane obrobce technologicznej w celu przedtuzenia
trwato$ci, poprawy smaku, wygladu czy warto$ci odzywczej. Do artykutow spozywczych
zaliczamy rowniez napoje, przyprawy oraz dodatki do zywnosci, ktore wptywaja na jej
cechy organoleptyczne 1 wlasciwosci
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Klasyfikacja artykuldw spozywczych obejmuje:
1. Produkty latwo si¢ psujace — produkty te wymagaja specjalnych warunkow prze-
chowywania i transportu, aby zapobiec ich szybkiemu zepsuciu. Nalezg do nich:

sSwieze owoce 1 warzywa, ktére wymagaja chtodzenia, aby zachowac §wiezo$¢
1 warto$¢ odzywcza,

mleko 1 produkty mleczne takie jak jogurty, sery i masto, ktore musza by¢ prze-
chowywane w temperaturach chtodniczych,

migso, drob i1 ryby, te produkty, ktore sg szczegolnie wrazliwe na warunki prze-
chowywania 1 transportu, wymagaja niskich temperatur, by nie doszto do konta-
minacji i zepsucia,

wyroby garmazeryjne, czyli dania gotowe. produkty te sg przechowywane w kon-
trolowanej temperaturze, aby zachowac ich §wiezos¢ 1 bezpieczenstwo,
pOtprodukty, ktére wymagaja chlodzenia, jak surowe ciasta lub marynaty.

2. Mrozonki — produkty mrozone sg przechowywane i transportowane w bardzo niskich
temperaturach, co pozwala na dlugotrwate zachowanie ich $wiezosci 1 wartos$ci
odzywczych. Wsrod nich wyrdznia sie:

mrozone warzywa i owoce, ktore dzigki mrozeniu zachowuja wigkszo$¢ swoich
wartosci odzywczych i smakowych,

mrozone mig¢so i ryby moga by¢ przechowywane przez dtuzszy czas bez utraty
poziomu jakosci,

gotowe dania mrozone takie jak pizze, lasagne czy zupy, ktore sa wygodne
do szybkiego przygotowania,

polprodukty mrozone, takie jak mrozone ciasta, ktore wymagaja temperatury
ponizej —18°C dla dtugotrwatego przechowywania.

3. Suche produkty — produkty te charakteryzuja si¢ dlugim okresem przydatnosci do
spozycia 1 nie wymagaja specjalnych warunkéw przechowywania. Nalezg do nich:

produkty zbozowe takie jak maka, ryz, makaron, ptatki zbozowe, ktore sg podsta-
wa wielu diet,

stodycze 1 przekaski czekolady, ciastka, chipsy, ktore mozna przechowywac przez
dlugi czas,

suszone owoce 1 orzechy sa zdrowg 1 trwalg przekaska, bogata w witaminy 1 mine-
raty [Satora i Szkoda, 2019, s. 89].

Kazda z tych grup produktow spozywczych wymaga przestrzegania okreslonych
norm 1 przepiséw dotyczacych przechowywania i transportu, aby zapewni¢ ich jakos$¢
1 bezpieczenstwo konsumentom.

Materialy i metody

Konwencja ATP, czyli umowa o mi¢dzynarodowych przewozach szybko psujacych
si¢ artykutow zywnosciowych oraz o specjalnych $rodkach transportu przeznaczonych
do tych przewozow, zostata przyjeta w Genewie w 1970 roku. Celem tej umowy jest
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zapewnienie przewozu artykutow spozywczych w sposob, ktory zapobiega ich zepsuciu,

co zapewnia tym samym bezpieczenstwo zywnosci [Umowa ATP...]. Dla transportu takich

produktow stosowane sg specjalne srodki transportu oznaczone specjalng tabliczkg ATP, co

zilustrowano na rysunku 1 1 2.

Konwencja ATP wprowadza wiele kluczowych przepiséw, ktorych celem jest zapew-
nienie jakosci 1 bezpieczenstwa transportowanej zywnosci. Przepisy te obejmuja migdzy
innymi:

— definicje i klasyfikacje produktéw uznawanych za szybko si¢ psujace, a tym samym
wymagajacych specjalnych warunkéw przewozu. W szczegdlnosci przewidziano
tutaj, ktore produkty musza by¢ transportowane w odpowiednich warunkach tempe-
ratury i wilgotnosci i jakie muszg by spetnione parametry krytyczne, aby zachowaé
ich jakos$¢ — na przyktad mrozonki muszg by¢ przewozone w temperaturze —18°C;

— wprowadzono szczegoétowe wymagania dotyczace warunkdéw transportu, takich jak
temperatura, wilgotno$¢ 1 inne parametry srodowiskowe.

Celem tych przepisOw jest zagwarantowanie, ze produkty spozywcze, od momen-
tu zatadunku az do miejsca docelowego, zachowaja swoje wilasciwosci. Dodatkowo,
pojazdy wykorzystywane do przewozu muszg spetnia¢ okreslone normy techniczne i by¢
odpowiednio oznakowane. Sg one regularnie kontrolowane, aby potwierdzi¢ zgodnos¢ z
wymaganiami ATP [Umowa ATP...]. Dzigki tym regulacjom konwencja ATP przyczynia
si¢ do utrzymania wysokich standardow bezpieczenstwa zywnosci w migdzynarodowym
transporcie. Jej znaczenie dla rynku spozywczego jest nieocenione — nie tylko zwigksza
bezpieczenstwo konsumentow, ale takze chroni producentow przed stratami wynikajacy-
mi z zepsucia produktoéw podczas transportu.

Jednakze konwencja ATP to tylko jeden z wielu aktow prawnych, ktore reguluja trans-
port artykuléw zywnosciowych. Na poziomie Unii Europejskiej obowigzuja liczne roz-
porzadzenia, ktore ujednolicaja standardy w zakresie higieny i bezpieczenstwa zywnosci.
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004, dotyczace higieny §rodkow spozywczych, naktada
obowiazki na wszystkich uczestnikow tancucha dostaw — od producentow, przez prze-

2 APPROVED FOR TRANSPORT \©
Dopuszczenie do transportu
OF PERISHABLE FOODSTUFFS

szybko psujycych sig artykuléw Iywnodciowych

APPROVAL NUMBER PL-COCH /2007

Numer dopuszczenia

EQUIPMENT NUMBER | WSMS748000

Numer pojazdu

atPmARK | FRC

Znak ATP

VALID UNTIL |23-11-2010

Wazny do

Rysunek 1. Tabliczka ATP
Figure 1. ATP table

Zrodto: opracowanie wiasne.
Source: own study.
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Rysunek 2. Wzor certyfikatu i oznakowanie zgodne z Umowa ATP
Figure 2. Certificate template and marking in accordance with the ATP Agreement

Zrodto: [COCH 2024].
Source: [COCH 2024].

tworcow, po przewoznikOw — aby zapewni¢ odpowiednie standardy higieniczne. Podob-
nie, rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 okresla ogolne zasady prawa zywnosciowego
i ustanawia Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci, ktorego rolg jest monitoro-
wanie 1 koordynowanie bezpieczenstwa zywnosci na poziomie europejskim.

Warto rowniez wspomnie¢ o rozporzadzeniu (WE) nr 1/2005, ktére dotyczy trans-
portu zwierzat i okresla warunki, jakie muszg by¢ spetnione, aby zapewni¢ ich dobrostan
podczas przewozu. Te unijne regulacje wspottworza spdjny system, ktory chroni interesy
konsumentow 1 producentdéw, co zapewnia bezpieczenstwo oraz wysoka jakos¢ produk-
tow spozywczych w catej Europie. W Polsce kluczowa rol¢ odgrywaja réwniez przepisy
krajowe oraz akty prawa Unii Europejskiej, ktore w istotny sposdb uzupetniajg i rozwi-
jaja regulacje ATP.

W Polsce transport artykutow spozywczych jest regulowany migdzy innymi przez
Ustawe z dnia 6 wrzesnia 2001 roku o transporcie drogowym, ktora okresla zasady wyko-
nywania transportu drogowego. Przepisy te dotyczg zarowno przewoznikoéw, kierowcow,
jak 1 pojazdow, stawiajac wysokie wymagania co do bezpieczenstwa 1 odpowiedzialnosci
podczas transportu zywnosci. Dodatkowo, ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywie-
nia okresla wymagania dotyczace bezpieczenstwa zywnos$ci na wszystkich etapach pro-
dukcji 1 dystrybucji, w tym podczas transportu [ Wetoszka 2017, s. 45]. Przepisy te maja
na celu zapewnienie, ze przewoznicy bgdg spetnia¢ okreslone standardy, co nie tylko
zwigksza bezpieczenstwo przewozonych artykutow, ale takze chroni osoby zajmujace si¢
transportem.
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Wymagania dotyczace srodkéw transportu

Transport artykutow spozywczych wymaga specjalistycznych $rodkow transportu,
ktore zapewniaja utrzymanie odpowiednich warunkow termicznych i higienicznych.
Wybor odpowiedniego pojazdu, regularne dezynfekcje oraz monitoring temperatury sa
kluczowe dla zachowania jakos$ci 1 bezpieczenstwa przewozonej zywnosci [Starkowski
2015, s. 57].

W transporcie produktow spozywczych stosuje si¢ rozne srodki transportu.

Do najwazniejszych naleza:

1. Izotermiczne Srodki transportu, izotermy (rys. 3), takie jak izotermy, majg nad-
wozia wykonane z termoizolacyjnych materiatow, co pozwala na ograniczenie
wymiany ciepta miedzy wnetrzem a otoczeniem. Lodownie to pojazdy wyposazone
w naturalne zrédta chtodu, takie jak suchy 16d lub ptytki eutektyczne, umozliwiajace
utrzymanie maksymalnych temperatur w zaleznosci od klasy — od +7°C (klasa A)
do —20°C (klasa C). Sg idealne do przewozu produktow, ktére musza by¢ chronione
przed zmianami temperatury, ale nie wymagaja aktywnego chtodzenia.

Rysunek 3. Izotermiczny srodek transportu
Figure 3. Isothermal means of transport

Zrodto: zdjecie whasne.
Source: own photo.

2. Chlodnie (rys. 4) s3 wyposazone w mechaniczne urzadzenia chtodnicze, pozwa-
lajagce na precyzyjne utrzymanie temperatury od +12°C do —-20°C, zaleznie od
potrzeb przewozonego towaru. Ogrzewane pojazdy z kolei utrzymujg statg tempe-
ratur¢ powyzej +12°C przy zastosowaniu odpowiednich urzadzen grzewczych, co
jest istotne w przypadku przewozu produktdéw, ktore nie mogg by¢ wystawione na
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niskie temperatury takich jak czekolada, masto orzechowe, midd, syropy cukrowe
oraz niektore rodzaje olejow roslinnych. Stabilne warunki temperaturowe zapo-
biegaja krystalizacji, twardnieniu lub utracie wlasciwos$ci organoleptycznych tych
produktow, co mogloby wptyna¢ na ich jakos¢ i funkcjonalnosé. Stosowane do
transportu tatwo psujacych si¢ produktow spozywczych, takich jak migso, ryby,
nabiat oraz mrozonki [Krzewinska 1 Matysek, 2012, s. 4].

Rysunek 4. Chlodnia
Figure 4. Cold store

Zrodto: zdjecie whasne.
Source: own photo.

3. Cysterny do przewozu plynnych produktéow spozywczych (rys. 5) dzielg si¢ na dwa
typy — jednokomorowe i wielokomorowe. Wigkszo$¢ cystern uzywanych w transpor-
cie to cysterny jednokomorowe, ktére sg przeznaczone do przewozu jednego rodzaju
produktu, takiego jak mleko, sok czy olej. Ich konstrukcja jest prostsza i bardziej
ekonomiczna, co utatwia utrzymanie higieny oraz minimalizuje ryzyko zanieczysz-
czenia przewozonych produktow. Dzigki jednolitej przestrzeni transportowej cyster-
ny te charakteryzujg si¢ wigkszg pojemnos$ciag uzytkowa w porownaniu do cystern
wielokomorowych [Kotozyn-Krajewska 1 Sikora 2023, s. 251].

W przypadku wielokomorowych cystern stosuje si¢ niezalezne pompy do kazdej
komory lub mniej efektywne rozwigzania z jedng pompa i zaworami przelaczajacymi,
dostosowane do specyficznych wymagan produktow [Omega Pilzno 2023].

Do najwazniejszych wymagan higienicznych 1 techniczne naleza:

— dezynfekcja i mycie — srodki transportu muszg by¢ regularnie myte i dezynfekowa-
ne srodkami chemicznymi odpowiednimi dla produktéw spozywczych, aby zapobiec
kontaminacji i by utrzyma¢ wysokie standardy higieny;
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Rysunek 5. Cysterna do przewozu ptynnych produktow spozywczych
Figure 5. Tanker for transporting liquid food products

Zrodto: zdjecie wiasne.
Source: own photo.

— monitoring temperatury — ciggly monitoring temperatury jest kluczowy, aby zapew-
ni¢, ze produkty sa przewozone w warunkach zgodnych z wymaganiami. Stosowane
sg specjalne systemy, ktdore rejestrujg temperaturg w czasie rzeczywistym i alarmuja
w przypadku jej odchylenia od normy;

— normy ATP — $rodki transportu musza spelnia¢ wymagania konwencji ATP, ktéra
okresla standardy dla pojazdow uzywanych do migdzynarodowego transportu szybko
psujacych sie artykutow spozywczych. Normy te obejmujg m.in. wymagania doty-
czace izolacji termicznej oraz mozliwo$ci utrzymania odpowiedniej temperatury
[Bienczak i Zwierzycki 2006, s. 78].

Dokumentacja i Sledzenie transportu

Transport artykutow spozywczych wymaga przestrzegania Scistych regulacji praw-
nych dotyczacych dokumentacji, ktéra musi towarzyszy¢ przewozonym towarom. Pra-
widtowo prowadzona dokumentacja jest niezbedna dla zapewnienia zgodnosci z prze-
pisami prawa, bezpieczenstwa zywnosci oraz umozliwia sledzenie pochodzenia i drogi
przewozonych produktow. Dokumenty te sa réwniez niezbedne do przeprowadzenia
inspekcji 1 kontroli przez odpowiednie organy [Niedojadto i in. 2013, s. 48].

Do najwazniejszych dokumentow przewozowych naleza:

1. Faktura handlowa (commercial invoice) zawiera szczeg6towe informacje na temat prze-
wozonych towaréw, w tym opis, ich ilo$¢, wartos$¢ oraz dane nadawcy 1 odbiorcy.

2. Lista pakunkowa (packing list); (rys. 6) to szczegdtowy spis zawartosci przesytki, ktory
pomaga w identyfikacji towaréw podczas kontroli celnych 1 inspekcji sanitarnych.
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Rysunek 6. Lista pakunkowa
Figure 6. Packing list

Zrodto: [Packing List].
Source: [Packing List].

3. Certyfikat zdrowia (rys. 7); (health certificate) jest dokumentem wydawanym
przez stuzby sanitarne, takie jak inspekcje weterynaryjne czy stacje sanitarno-
-epidemiologiczne. Dokument ten potwierdza, ze przewozone artykuly spozywcze
spetniajg szczegdtowe wymagania higieniczne 1 zdrowotne okreslone w przepisach
krajowych oraz mig¢dzynarodowych. Certyfikat zawiera informacje o rodzaju pro-
duktu, jego pochodzeniu, wynikach badan laboratoryjnych (np. na obecno$¢ patoge-
néw, pozostalosci pestycydoéw czy metali cigzkich) oraz warunkach, w jakich produkt
zostat wytworzony i1 przechowywany przed transportem.
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Certyfikat

Standard odniesienia  Globalna Norma Bezpieczenstwa Zywnosci
Wydare B Swopeen 2013

Numer rejestracyjny 01 183 1332044

Posiadacy certyfikaty: - - Producentdw AGROS Sp. z 0.0.

Zakres certyfikacy. Schiadzame. SOflowane | pakowanie warzyw Iciastych.

fobowe, "
| pakowanie cabull w Opakowania (ohowe | karonowe.
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Wymagania Globaina Norma 2ywnodci
(Wydarse 9. Swerpien 2022) 54 speinione.

Data audyty: 2023-05-25 - 2023.05-27
Termin kolejnego audylu: od 2024-05.18 do 2024-06-15

Okres wa2nosc Certyfikat jest watny do 2024-07-27
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Rysunek 7. Certyfikat zdrowia
Figure 7. Health certificate

Zrédto: [Certyfikat BRC].
Source: [Certyfikat BRC].

4. Certyfikat pochodzenia (rys. 8); (certificate of origin), ktory poswiadcza kraj pocho-

dzenia towarow, co moze by¢ wymagane przez przepisy celne niektorych krajow
importujacych.

78



Transport artykutow spozywcezych...

No. ORIGINAL
—— O E—
b ——
— : : 4 EUROPEAN COMMUNITY
| 2 Cormgyron - Destraiare - Coviinaers COMMUNALITE SUROPEENNE - COMUNDAD ELROPEA
o s e g g CERTIFICATE OF ORIGIN
Rrells - bl el g

I!de-mm;l&nhm
Larvpean Communcty -Flaksod

4 Traragon Setals - inormadons elelves 8 e pont - 'nn—-u-m-nu-w
Do smiatnd & Waaoots (Dptoned)

§ Be e, marka, martens. fusder 0d hind of packages. descrgass of goods -?m

Sealpture sen w bolt S e

lmmnmammmmmmmmmmmnn:
Umsoend scussgrie cetfe gus ey T du pays hgure Gaes ks cass ho 3

| ummm“hmﬂmwwﬁﬂﬂwnhﬂul

|

|

SATAKUNTA CHAMBER OF COMMERCE wL
Qs
N
c—— %y
by, O .
-
Place arel date ol intuw, narm By vl alweng ol oy
L o e 30 O™ A0 4LORIB0N. LOMILD #f CoCTe 08 [ B30 COTpRens
L BaCa 08 SUpedoin, Oemgrackin. Mm y sebo de W etodded (omgesente

Rysunek 8. Certyfikat pochodzenia
Figure 8. Certificate of origin

Zrodto: [Certyfikat pochodzenia].
Source: [Certyfikat pochodzenia].

5. Dokumenty transportowe (bill of lading — CMR), ktore stuza jako dowod nadania
i odbioru towaru, zawierajg informacje o nadawcy, odbiorcy, rodzaju transportu oraz
szczegoty dotyczace tadunku. Przyktad dokumentu transportowego przedstawiono
na rysunku 9.
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Rysunek 9. Dokument CMR
Figure 9. CMR document

Zrédto: [CMR — Miedzynarodowy...].
Source: [CMR — Migdzynarodowy...].
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6. Dokumenty dotyczace kontroli temperatury sg niezbedne w przypadku przewozu
artykutéw wymagajacych kontrolowanych warunkow temperaturowych, konieczne
jest dotaczenie dokumentacji potwierdzajacej (rys. 10), ze temperatura byta utrzymy-
wana na odpowiednim poziomie przez caty czas transportu [Samir 2022, s. 55].
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SAMOCHOD NR 11/TRASA NR Nazwa T1 LB533T - test

101
Czas pozycji GPS: 13wrz2017, [ NUmerTt 1
10:28

Temp. maks. 17,9°C

Czas pomiaru: 13 wrz 2017, 10:28 Temp. min. 159°C
Temp. $rednia 17,1°C

Alarm temp.  Omin.

™ 16.7°C

T2 16.6°C

16.7°C

16.7°C

18sek.

Dsek.

OK

17/09/13 1000 17/09/1311:00

Rysunek 10. Dokument potwierdzajacy dang temperature
Figure 10. Document confirming a given temperature

Zrédto: [TRANS LOGGER...].
Source: [TRANS LOGGER...].

Praktyczne aspekty wdrazania przepisow

Badania przeprowadzone w przedsi¢biorstwie transportowym z wojewodztwa pod-
karpackiego, specjalizujacego si¢ w transporcie artykutldéw spozywczych. To przyktad
firmy, ktora skutecznie taczy wymogi krajowe 1 migdzynarodowe w zakresie transportu
zywnos$ci. Wdrazajac zasady umowy ATP oraz krajowych regulacji sanitarnych, firma
ta stworzyta sprawnie dziatajacy model zarzadzania procesem transportu, ktory opiera
si¢ na zaawansowanej technologii, sprawdzonych procedurach i regularnym szkoleniu
pracownikow.

Flota pojazdow firmy sktada si¢ z 60 pojazddéw chtodniczych, wyposazonych w nowo-
czesne systemy monitorowania, ktore umozliwiajg biezgce $ledzenie temperatury 1 wil-
gotnos$ci wewnatrz przestrzeni tadunkowej. Urzadzenia takich marek jak Thermo King
1 Carrier Transicold zapewniaja precyzyjng kontrolg temperatury w zakresie od —30°C do
+25°C, co pozwala na transport roznorodnych produktow, takich jak mrozonki, §wieze
migso czy produkty wrazliwe na zmiany temperatury, jak czekolada 1 nabial. Systemy te
rejestrujg dane w czasie rzeczywistym, a w przypadku jakichkolwiek odchylen od zato-
zonych parametrow natychmiast wysytajag powiadomienia do personelu operacyjnego.
Powiadomienia sg dostarczane za pomoca sygnaléw dzwickowych w kabinie kierowcy,
a takze w formie wiadomosci SMS Iub e-mail do dziatu kontroli. Dane te sg archiwi-
zowane w centralnym systemie zarzadzania logistyka, co pozwala na doktadng analiz¢
procesow 1 szybka reakcje w razie wystgpienia problemow.

Réznorodne grupy produktéw wymagaja indywidualnego podejscia do zarzadzania
transportem. Mrozonki, ktore musza by¢ przewozone w statej temperaturze —18°C sa
szczegOlnie wrazliwe na jakiekolwiek odchylenia od normy. System monitorowania
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Rysunek 11. Urzadzenia do kontroli temperatury
Figure 11. Temperature control devices

Zrédto: [TRANS LOGGER...].
Source: [TRANS LOGGER...].

firmy nie tylko rejestruje temperature, ale takze pozwala na wglad w dane historyczne,
co moze by¢ kluczowe podczas kontroli urzedowych lub rozpatrywania reklamacji. Pro-
dukty chtodzone, takie jak $wieze migso czy nabial, wymagaja temperatur w przedziale
od 0°C do +4°C. W tym przypadku kluczowe jest nie tylko utrzymanie stabilnych warun-
kow, ale takze szybka reakcja w razie awarii systemu chiodniczego. Produkty suche,
takie jak pieczywo czy przyprawy, cho¢ mniej wymagajace pod wzgledem temperatury,
sg wrazliwe na wilgotno$¢, co sprawia, ze czujniki wilgotnosci odgrywaja istotng role
w ich bezpiecznym transporcie.

Jednym z istotnych wyzwan, z ktorymi firma musi si¢ mierzy¢, sg roznice pomiedzy
wymogami ATP a polskimi przepisami sanitarnymi. Umowa ATP precyzuje standardy
transportu miedzynarodowego, polskie przepisy czesto wymagaja bardziej szczegotowe;j
dokumentacji obejmujacej caly proces logistyczny, od zaladunku po dostawe. Dodatko-
wym wyzwaniem jest réznorodnos$¢ interpretacji pojecia ,,szybko psujace sie artykuty
spozywcze” — podczas gdy ATP jasno definiuje te kategorie, polskie prawo moze rozsze-
rzac liste produktow objetych szczegdlnymi wymaganiami.

Na wypadek takich sytuacji firma wdrozyta szczegdtowe procedury, ktére pozwa-
laja na szybkie 1 efektywne dziatanie. W razie wystgpienia odchylen od normy system
natychmiast informuje kierowce oraz dziat operacyjny, ktéry podejmuje decyzje o dal-
szych dziataniach, takich jak przetadunek na inny pojazd, zmiana trasy czy modyfikacja
parametrow chlodzenia. Procedury te sg integralng czescig systemu HACCP, ktory firma
wdrozyla, aby skutecznie identyfikowa¢ i minimalizowa¢ ryzyko zagrozen biologicz-
nych, chemicznych i fizycznych na kazdym etapie transportu.

Firma stosuje zaawansowany, bezprzewodowy system kontroli warunkow trans-
portu i wysytki (rys. 12), ktéry umozliwia ciagle sledzenie temperatury i wilgotnosci
w pojazdach.
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Rysunek 12. Bezprzewodowy system kontroli warunkow transportu i wysytki
Figure 12. Wireless system for controlling transport and shipping conditions

Zrédto: [TRANS LOGGER...].
Source: [TRANS LOGGER...].

System HACCP, mimo istnienia zaawansowanych technologii monitorowania
1 przestrzegania takich regulacji jak ATP, zapewnia firmie dodatkowa warto$¢ poprzez
catosciowe podejscie do zarzadzania ryzykiem. Pozwala na identyfikacje i eliminacj¢
potencjalnych zagrozen na kazdym etapie transportu oraz definiuje krytyczne punkty
kontrolne, np. kalibracje urzadzen czy kontrole higieny pojazdow.

System ten wspiera firm¢ w dokumentowaniu procesdéw, co zwigksza zgodnos¢
z przepisami 1 ulatwia kontrole urzgdowe. Dodatkowo umozliwia szybsze reagowanie
na odchylenia od norm, oferujac gotowe procedury dziatania. Dzigki HACCP firma
wzmacnia swoja pozycje na rynku, budujac zaufanie klientéw 1 partnerdw poprzez
udowodniong troske o bezpieczenstwo zywnosci. To narzedzie integruje 1 optymalizuje
istniejgce systemy, zapewniajac wieksza efektywnos¢ operacyjna.

Dyskusja

Przestrzeganie wymagan prawnych w transporcie artykuléw spozywczych jest klu-
czowe dla zapewnienia bezpieczenstwa konsumentdéw oraz utrzymania jakosci produk-
tow. Nieprzestrzeganie tych przepiséw moze prowadzi¢ do powaznych konsekwencii,
takich jak skazenie zywno$ci, sankcje finansowe, a takze utrata reputacji przedsiebior-
stwa. Dlatego firmy zajmujace si¢ transportem zywnos$ci muszg wdraza¢ rygorystyczne
procedury, systematycznie szkoli¢ pracownikow i stosowaé zaawansowane technologie
monitorowania warunkéw transportu.

W nadchodzacych latach mozna spodziewac sig, ze regulacje prawne dotyczace trans-
portu artykutow spozywczych bgdg ewoluowac, aby nadazy¢ za zmieniajagcymi si¢ rea-
liami rynkowymi i technologicznymi. Wprowadzenie bardziej szczegotowych wymagan
dotyczacych dokumentacji i rejestrowania parametrow srodowiskowych moze wymagac
od firm dostosowania procedur do nowych standardow.
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Dla badanego przedsigbiorstwa, ktore juz teraz korzysta z zaawansowanych syste-
mdow monitorowania, oznacza to potencjalne rozszerzenie funkcjonalnosci tych narzedzi,
takich jak doktadniejsze czujniki temperatury czy automatyczne systemy raportowania
zgodnosci. Zmiany mogg takze wptyna¢ na harmonogram dezynfekcji pojazdow i bar-
dziej rygorystyczne kontrole czystosci. Przewidywane przepisy moga wymagac bardziej
kompleksowego podejscia do integracji danych z réznych etapoéw transportu, co zwiek-
szy znaczenie ich archiwizacji 1 dostepnosci podczas audytow.

Dostosowanie si¢ do takich wymagan pozwoli firmie nie tylko spetni¢ nowe stan-
dardy, ale réwniez wzmocni jej pozycje jako lidera w dziedzinie transportu produktow
wymagajacych szczegolnych warunkéw sanitarnych. Dzigki weze$niejszemu wdrozeniu
nowoczesnych systemow kontroli przedsigbiorstwo moze szybciej reagowac na zmienia-
jace si¢ przepisy, co wpltywa na minimalizacj¢ kosztow 1 utrzymanie wysokiej jakosci
ustug.

Whioski

Wdrazanie permanentnego monitorowania stanu tadunku na kazdym etapie procesu
logistycznego 1 transportowego jest kluczowe dla wiasciwego wypehiania unormowan
pranych ATP. Istotne znaczenie dla jakosci transportu i logistyki zywnosci majg szkolenia
0sOb uczestniczacych w tych dziataniach oraz wlasciwy stan techniczny $rodkow trans-
portu precyzyjnie dopasowanych do danych zadan transportowych.

Technologiczne innowacje maja coraz wigkszy wplyw na branze transportowg
i logistyczng. Rozwdj technologii, takich jak czujniki temperatury, systemy monito-
rowania w czasie rzeczywistym oraz inteligentne opakowania, umozliwia lepsza kon-
trole warunkéw transportu 1 przechowywania artykutow spozywczych. Technologia ta
pozwala na automatyzacj¢ procesOw oraz zapewnienie zgodno$ci z przepisami przez
doktadne monitorowanie i rejestrowanie parametrow srodowiskowych. Na przyktad,
systemy monitorowania temperatury moga automatycznie powiadamia¢ odpowiednie
osoby w przypadku wykrycia odchylen od norm, co minimalizuje ryzyko kontaminacji
produktow spozywczych.
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